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SlowFood-CE — Gastronomické dédictvi Stredni Evropy

Mezinarodni projekt Slow Food Central Europe provéfuje inovativni feseni
propagace gastronomického dédictvi ve verejném prostiedi péti mést:
Benatek (Italie), Dubrovniku (Chorvatsko), Krakova (Polsko), Brna (Ceska
republika) a Kecskemétu (Madarsko). Do realizace projektu je zapojeno
celkem 10 partnerG z péti zemi. V Ceské republice realizuje projekt
organizace Slow food Brno a Centrala cestovniho ruchu lJizni Morava.
Cely projekt vede italsky hlavni partner — organizace Slow food z Itélie.

Hnuti Slow Food reaguje na Sifici se globalizaci, mizeni mistnich
gastronomickych tradic a zajmu lidi o to, co jedi, odkud jidlo pochadzi a jak
jeho konzumaci ovliviuji svét. Pohled Slow Food na zemédélstvi, vyrobu
potravin a gastronomii je zaloZen na pojeti kvality, vymezeném tremi

vzdjemné propojenymi principy — dobré, Cisté, férové. Slow Food Brno

Pilotni akce v ramci projektu se zaméruji na specifické rysy gastronomie
partnerskych mést, jejich kofeny a kulturni nabidky, a v partnerskych
statech uplatnuji zasady udrZitelnosti zakotvené ve filozofii Slow Food.

POLSKO: Kulinafstvi Krakov — vytvari nové turistické destinace, diferencuje
méstskou turistickou nabidku a nabada k objevovani novych ¢tvrti mésta.

MADARSKO: Pfichuté a gastronomické zazitky na Zeleném trhu
v Kecskemétu — zvysit zajem lidi k nakupu od lokélnich producent(, omezit
kupovani geneticky modifikovanych potravin, atd.

CHORVATSKO: Meéstska krmitka — multimedialni vystavy vénované
kulturnimu dédictvi z okoli Dubrovniku, ochutnavky vybranych produkta.

ITALIE: APPetit v Benatkach: zatoka chuti — zamérenf na specifické benatské
produkty a kuchyné.

CESKA REPUBLIKA: Ochutnejte rozmanitost Jizni Moravy — zvysit povédom{
o vyznamnosti gastronomického dédictvi jihomoravského regionu mezi Zaky
Skol, uciteli a Sirokou verejnosti.

Slow Food Brno
Centrala cestovniho ruchu Jizni Morava

Italie Citta di Venezia
Universita degli Studi di Scienze Gastronomiche
Slow Food — vedouci partner projektu

Chorvatsko City of Dubrovnik Development Agency
Kinookus Association

Madarsko Kiskunsag Tradition-bound, Artisans and Tourism
Association - Convivium Kiskunsag
Local Government of Kecskemet City

Municipality of Krakow

Ceska republika
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Jednim z vystupd projektu jsou , Cestovatelské
deniky” zamérené na gastronomii péti mést
zapojenych do realizace projektu. Za Ceskou
republiku je denik vénovdn oblasti Brna a Jizni
Moravy. Dalsi deniky jsou vénované oblastem:
Krakow (Polsko), Kecskemét (Madarsko),
Venice (Itdlie) a Dubrovnik (Chorvatsko).

»Pilotni aktivity ukdzali, jak dileZité
je podporovat mistni zemédélce a jejich
tradicni  dovednosti. SnaZili jsme
se pozvednout povédomi a zvysit hrdost
na gastronomické dédictvi
jihomoravského regionu mezi Zaky skol,
uciteli a sirokou verejnosti.”, vysvétluje
Veronika Orsagova, projektova
manaZerka Centradly cestovniho ruchu

http://www.interreg-central.eu/Content.Node/SlowFood-CE.html
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Do realizace mezinarodniho projektu SlowFood-CE se v Ceské republice zapojili
dva projektovi partnefi — Centrala cestovniho ruchu Jizni Morava a spolek Slow 5 \/\/ F O O D
Food Brno. ! v

Centrala cestovniho ruchu lJizni Morava koordinuje a podporuje rozvoj
udrzitelného cestovniho ruchu v jihomoravském regionu prostiednictvim
podpory spoluprace mezi subjekty plsobicimi v cestovnim ruchu, spoluvytvari
jednotlivé turistické produkty, propaguje materialy o jizni Moravé a poskytuje
informace.

Slow Food Brno je neziskova organizace tvorena dobrovolniky, jejim poslanim
je lidem vBrné a okoli chranit a vychutndvat tradi¢ni regionalni pokrmy
a produkty mistnich zemédélcli, vyrdabéné remesinym zpUsobem Setrnym
k prirodé a respektujici tradi¢ni moudrost.

Cesti partnefi maji zamér pozvednout povédomi o vyznamnosti
gastronomického dédictvi jihomoravského regionu mezi zaky $kol, uciteli
a Sirokou vefejnosti. Cilem je zvysit jejich porozuméni kulturnich a socialnich

aspektl lokalnich potravin a posilit zapojeni mistnich farmart a femeslniku
do regionalni ekonomiky.

Konkrétni vystupy a vysledky realizace projektu v Ceské republice:

e Slow Food vzdélavaci balicek , K poc¢atktim chuti, ktery slouZi jako vyukovy
nastroj pro ucitele. Balicek zahrnuje metodické materidly i video a audio
nastroje.

e Praktické dilny pro déti a vefejnost ,Ochutnejte Jizni Moravu z farmy
az na vidlicku“, které ukazi a nauci techniky tradi¢niho lokalniho vareni,
pripravy jidla a konzervace potravin. Umyslem je propojit farmare, kuchare
a konzumenty tak, aby si spole¢né uzili radost z vafeni lokalnich cerstvych .luﬁ%m’ [

sezonnich potravin.

ool B jiZni fiorava

e Kucharka “Chuté rocnich obdobi” s rozlicnymi recepty typickymi pro Brno
a region lJizni Morava, které jsou upraveny pro profesionalni vyuziti
v gastronomii a Skolnich jidelnach.

e Katalog farmafl zregionu jizni Moravy, ktefi produkuji zdravé, Ccisté
a férové potraviny na Uzemi Jizni Moravy.

e Poznejte a ochutnejte rozmanitost jizni Moravy: Ochutnavkové vystavy
sezdnnich a mistnich potravin.

e Skolni farmaisky trh, aneb skute¢ny trh koncipovany tak, aby dal zakam
prilezitost ponofit se do vzrudujiciho podnikatelského planu. Zaci si trh
organizuji, postavi si vlastni stanky, prodaji to, co si vypéstuji ¢i upecou.

e Mezinarodni strategie valorizace gastronomického kulturniho dédictvi

e ,Cestovatelské deniky” — zamérené na lokalni gastronomii oblasti Brna
a Jizni Moravy.
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